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ADMINISTRACIÓN
 DE SERVICIOS DE

HOTELERÍA Y
RESTAURANTES



3 años

Copia escaneada del
certificado original de
estudios secundarios 
completos y aprobados
(de primero a quinto de
secundaria).
Copia escaneada del DNI
o Canet de extranjería o
pasaporte vigente (menores
y mayores de edad).
Copia escaneada del recibo
de pago de derecho de
matrícula y pago de primera
cuota del periodo académico.

Matrícula: S/. 195.00
Mensualidad : S/. 430.00
(5 cuotas por semestre)

TIEMPO

COSTOS

REQUISITOS

El profesional de la carrera será capaz de planificar, organizar, dirigir y controlar el 
área de recepción, reservas y alojamiento de cualquier establecimiento hostelero, 
así como gestionar, administrar y supervisar el departamento de alimentos y bebidas 
de cualquier restaurante, utilizando herramientas para la gestión operativa (Instituto 
del Sur, 2022).



MALLA CURRICULAR:

- Introducción a la 
  hostelería
- Destinos turísticos 
  nacionales
- Housekeeping
- Sistema de calidad 
  turística
- Idioma inglés básico I
- Fundamentos para el 
  desempeño profesional
- Comunicación
- Metodología para el 
  estudio

- Servicio al cliente
- Recepción y reservas
- Gestión comercial de 
  hab.
- Idioma inglés básico II
- Contabilidad básica
- Matemática
- Competencias 
  personales para el 
  trabajo
- Experiencias formativas 
  en situaciones reales de 
  trabajo I

- Administración de 
  alimentos y bebidas
- Gestión comercial de 
  A y B
- Técnicas de cocina
- Contabilidad hostelera
- Idioma inglés 
  intermedio I
- Análisis crítico de la 
  realidad

- Servicio de bar y 
  restaurante
- Técnicas de pastelería
- Costos hosteleros
- Organización de 
  congresos y eventos
- Idioma inglés 
  intermedio II
- Competencias 
  interpersonales para el   
  trabajo
- Experiencias formativas 
  en situaciones reales de 
  trabajo II

- Administración turística
- Análisis del sector 
  turismo
- Legislación de 
  establecimientos 
  turísticos
- Gestión del talento 
  humano
- Mantenimiento de 
  maquinarias y equipos
- Marketing de servicios 
  turísticos
- Idioma inglés avanzado I
- Fundamentos teológicos
- Fundamentos de la ética 
  profesional

- Gestión hotelera
- Seguridad industrial
- Infraestructura hostelera
- Logística hostelera
- Planeamiento de la 
  empresa hostelera
- Competencias 
  organizacionales para el 
  trabajo
- Experiencias formativas 
  en situaciones reales de 
  trabajo III
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EMPRESARIAL


